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PROBIYOTIK BIR LOKUM URETIM YONTEMI
o Sektor: GIDA TEKNOLOIJILERI

e  Fikri Hak Koruma Durumu: TURK PATENT VE MARKA KURUMU
* Basvuru/Tescil Tarihi: 2022/019505
e Koruma istenen Ulkeler: TURKIYE

Bu bulusun amaci, yuksek protein, biyoaktif madde iceren
mikroalg ve probiyotik bakteri ilavesi ile lokuma
fonksiyonel 6zellikler kazandirilmasini ve besin degerinin
yukseltilmesini saglayan bir lokum dretim yontemi
gerceklestirmektir.

TANITIM

Probiyotik bakterilerinin saghga faydalari cesitli calismalarla
kanitlanmistir. Mikroalgler de protein kaynagi olmalari nedeniyle
fonksiyonel gidalarin Uretiminde popller olmaya baslamistir.
Lokum hem ulusal hem de uluslararasi gida alaninda taninan 300
vildan daha fazla gecmisi olan populer bir gidadir. Lokuma
probiyotik bakterilerin ve prebiyotik oldugu bilinen mikroalglerin
ilave edilmesi Lokum truntne fonksiyonel ozellikler kazandirarak
besin degeri daha yuksek faydali 4rin gelistirilmesini
saglayacaktir.

Beklenti Teknoloji Hazirlik Seviyesi

Turk Gida Kodeksi Lokum Tebligi’'nde "Seker, nisasta, icme suyu ve sitrik
asit veya tartarik asit veya potasyum-bi-tartarat ile hazirlanan lokum

kitlesine gerektiginde ¢esni maddeleri, kuru ve/veya kurutulmus meyveler ||8| || orta mda siste m/a |t sistem

ve benzeri maddelerin ilavesiyle teknigine uygun olarak hazirlanan Grin"

seklinde tanimlanir modeli veya prototip gosterimi

Bu bulusta cesni maddeleri yerine mikroalg turlerinden olan Chlorella TRL 6
(Chlorella wvulgaris) veya Spirulina (Arthrospira platensis) ve probiyotik
olarak Lactobacillus plantarum 299v susu kullanilacaktir




