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BUGDAYDAN PEYNIR ELDE ETME YONTEMI VE YONTEM ILE ELDE EDILEN PEYNIR

 Sektor: GIDA TEKNOLOJILERI

*  Fikri Hak Koruma Durumu: TURK PATENT VE MARKA KURUMU
 Basvuru/Tescil Tarihi: 004469

e Koruma istenen Ulkeler: TURKIYE

OZET

Ugut (simelek) Sumerlerden bu yana yapilan ve bilinen bir tGrtndur. Bulus, uguttan
(simelek) elde edilen peynirdir (protein peltesi). Ozelligi, beyaz renkte, tathmsi,
vitamin ve mineral acisindan zengin, mutfakta her alanda kullanilabilecek, vegan ve
vejetaryen (tum beslenme tipleri) beslenme icin de uygun bir Grundur.

Ugut (simelek) Sumerlerden bu yana yapilan ve bilinen bir Grtindir. Mitolojide Kutsal
Digun Mitos’unda Tammuz ve Inanna’nin iliskisini tasvir etmek icin kullanihr. Ilkbahar
yagmuru Inanna ve toprak da Tamuuz’dur. Birlesmelerinden doga yeserir ve bolluk
bereket olur. Kizil renk ise oéldurilen Tammuz’un kanidir. Gelinin yikanmasi bugdayin
Islatilmasidir. Buglin Anadolu’da kullanilan Semeni Gégertmek tabiri de Sumerlerden
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Depolama Konveyorlil Karanlk Oda Ezme Makinesi Basinglh Nano Celik Tank

Tanklars  Ayiklama Makinesi Pisirici Filtre ;
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Kaliplama Presleme Porsiyonlama Sogutma Tanki Uroin

Ugut Tatlisi’'ndan farki;

* Sadece karanlikta ve beyaz cimlendirme islemi yapilmasi, boylece elde edilecek
drdnin yesil ve acimsi olmasinin engellenmesi,

* Elde edilen bugday suyunun/sivisinin/sttlinlin bir kivam verici eklendikten sonra
uzun sureli bir pisirme islemine tabi tutulmamasi ve karamelizasyon isleminin
gerceklesmemesi,

* Bu bulusun islem basamaklari sirasinda elde edilen bugday
suyunun/sivisinin/sttinin insan beslenmesine uygun magnezyum klordr, peynir
mavyasi, asidik ¢ozelti veya alkali ¢ozelti ile kestirildikten sonra, stizilmesi ve
preslenmesi islemlerinin gerceklestirilmesi.

e Urunin tath degil; protein, vitamin, mineral acisindan zengin, tathimsi, mutfakta her
alanda kullanilabilecek ve her beslenme tipine uygun bir peynir benzeri Grin
(protein peltesi) olmasidir.

Beklenti Teknoloji Hazirlik Seviyesi

Analitik ve deneysel kritik
Bulus, diinya Uzerinde en cok uretilen tahillardan biri olan bugdayin; vitamin, mineral fO n kSlyO n VE/Veya ka ra kte rlStl k

ve protein bakimindan zengin yeni bir kaynak olarak kullaniimasi ve mutfaktaki

kullanim alanlarinin cesitlendirilmesine katki sunmaktadir. kavra m ka n |t|
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